
                                                                              

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Wines by the glass / vins ouverts 
Sparkling / mousseux 1dl 
«Cordon Or» Grand Vin Mousseux Brut 9.20 
Méthode Traditionnelle, Mauler, Neuchâtel 
 

Taishi Royal (Pflaumenwein und Schaumwein) 15.00 
 

Kir Royal 15.00 
 

Aperitivo di berna Sprizz 15.00 
 
White wines / Vins blancs 
«Eleganza» Riesling-Sylvaner 7.70 
Trotte Löhningen, Schaffhausen 
 

«Solaris» Bio 8.80 
Weingut Lenz, Iselisberg-Uesslingen 
 

«Le Zéphir» Heida AOC 9.50 
Louis Bernard Emery, Ayent 
 
Rosé 
Sommertraum AOC  7.70 
Trotte Löhningen, Schaffhausen 
 
Red wines / Vins rouges 
Dôle von Salgesch AOC 2021 7.70 
Cave Papillon, Salgesch 
 

«Spiezer Bergsteiger» Blauburgunder Auslese 11.50  
Rebbau-Genossenschaft Spiez 

Bernese vermouth / vermouth bernois   
 Vol% cl  CHF 

Vermouth Bianco Formula OM 16 4 7.50 
 

Vermouth rosso formula om 16 4 7.50 

All prices are stated in swiss francs (“CHF”) 
and include 8-1% VAT. 

Tous les prix sont indiqués 
en francs suisses (« CHF ») 
et incluent la TVA de 8,1 %. 



                                                                              

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
  

Special 

Fried pork sausage (ch) 
Spicy onion sauce 

Crispy roesti 
 

20.50 

Fish 

Pike-perch fillet (Fao 04) sautéed in olive oil 
Teriyaki Sauce 

Steamed rice and vegetables 
 

26.00 

Starter 

smoked tuna (FAO 71) 
and Iceberg salad with melon 

Dressing of your choice 
 

7.50 

Dessert of the day 

Espresso ice-cream 
with chocolate-Amaretto 

 

7.50 



                                                                              

 
 
 
 
 
 
 

  

Spéciale 

Saucisse de porc rôtie (ch) 
Sauce à l’oignon 

Roesti 
 

20.50 

Poisson 

Filet de sandre (FAO 04) sauté à l'huile d'olive 
Sauce Teriyaki 

Riz vapeur et légumes 
 

26.00 

Entrée 

thon fumé (FAO 71) 
Salade iceberg et melon 
Dressing de votre choix 

 

7.50 

Dessert du jour 

Glace à l’expresso 
Amaretto au chocolat 

 

7.50 



                                                                              

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  

Soups   /   Potages 

Spinach-Coconut Soup 9.50 
with Dates and tomato Satay 
 

Potage aux épinards et noix de coco 
dates et satay de tomate 

Traditional Miso-soup with Tofu, Shiitake and vegetables 9.50 
with Yakitori skewer 16.00 
 

Soupe Miso traditionnelle au tofu, shiitakés et légumes 
Supplément de brochette Yakitori 16.00 

Salad   /   Salades 

Mixed leafy salads 8.50 
 

Feuilles à salade mêlées 

Salad plate «Ambassador» 9.80 
Choice of various salads with it’s garnish 
 

Assiette de salade «Ambassador» 
Variation de salades avec ses garnitures 
 

Dressing of your choice   /   Dressing à votre choix 

Swiss COrner 

Roesti with chicken breast strips 28.50 
and fried egg 
 

Sliced veal liver 33.50 
Creamy herbs sauce and roesti 

Swiss beef Tartar 

Beef Tartar with nostrano cucumber, Capers, 
Hollandaise-espuma and marinated egg 

 

Starter 80g   21.50 
Main course 120g   27.50 

 
French fries as a side dish 6.00 

Tartare de bœuf Suisse 

Tartare de boeuf à la concombre nostrano, Capres, 
Espuma D’Hollandaise et œuf mariné 

 

Entrée 80g   21.50 
Plat principal 120g   27.50 

 
supplément de Pommes frites 6.00 

Coin Suisse 

Roesti aux aiguillettes de suprême de poulet 28.50 
Et œuf au plat 
 

Émincé de foie de veau 33.50 
Sauce crème aux fines herbes et roesti 



                                                                              

Garnished with leafy salads, melon and Avocado 
Or french fries and vegetables or noodles with vegetables 

 

Garnies de feuilles à salade, melon et avocat 
Ou pommes frites et légumes ou nouilles et légumes 

 
 

Your choice   /   votre choix 
 

Miso-Aubergine 27.00 
 

Salmon Slice   /   Tranche de saumon 31.00 
 

Fried jumbo shrimps   /   crevettes géantes rôties 42.50 
 

Chicken Escalope   /   escalope de poulet 34.00 
 

Pork steak   /   Steak de porc 35.00 
 

Beef Petit Tender   /   Petit Tender de bœuf 38.00 
 

Irish «Black Angus» beef fillet   /   filet de bœuf «Black Angus» 58.00 
 

«Surf and Turf»  69.50 
Beef Fillet and Jumbo Shrimps   /   filet de bœuf et crevette géante 
 
Accompaniments de plus nous vous servons 
Herb butter Beurre Café de Paris 
garlic sour cream crème acidulée à l’ail  
and barbeque Sauce et sauce barbeque 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Steak, Fish & Salad 

Allergies 
 

Si vous avez des allergies, contactez notre équipe de service pour 
des informations spécifiques sur nos produits et ingrédients. 


