
                                                                            

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Weine im Offenausschank 
Schaumweine 1dl 
«Cordon Or» Grand Vin Mousseux Brut 9.20 
Méthode Traditionnelle, Mauler, Neuchâtel 
 

Taishi Royal (Pflaumenwein und Schaumwein) 15.00 
 

Kir Royal 15.00 
 

Aperitivo di berna Sprizz 15.00 
 
Weissweine 
«Eleganza» Riesling-Sylvaner 7.70 
Trotte Löhningen, Schaffhausen 
 

«Solaris» Biowein 8.80 
Weingut Lenz, Iselisberg-Uesslingen 
 

«Le Zéphir» Heida AOC 9.50 
Louis Bernard Emery, Ayent 
 
Rosé 
Sommertraum AOC  7.70 
Trotte Löhningen, Schaffhausen 
 
RotweinE 

Dôle von Salgesch AOC 2021 7.70 
Cave Papillon, Salgesch 
 

«Spiezer Bergsteiger» Blauburgunder Auslese 11.50  
Rebbau-Genossenschaft Spiez 
 

Eine grosse Auswahl erlesener Schweizer Produkte 
finden Sie in unserer Weinkarte. 

Sämtliche Preisangaben Verstehen sich 
in Schweizer Franken («CHF»)  

inklusive 8.1 % MwSt. 

BÄrner Vermouth   
 Vol% cl  CHF 

Vermouth Bianco Formula OM 16 4 7.50 
 

Vermouth rosso formula om 16 4 7.50 



                                                                            

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
  

Aktuell 

Gebratene SchweinsBratwurst (ch) 
An rassiger zwiebelsauce 

Knusprige Rösti 
 

20.50 

Fisch 

In Olivenöl sautiertes zanderRückenfilet (Fao 04) 
TeriyakiSauce 

Gedämpfter Reis und gemüse 
 

26.00 

vORSPEISE 

Knackiger Eisbergsalat mit Melone 
und Geräuchertem Thunfisch (FAO 71) 

Dressing nach Wahl 
 

7.50 

Tagesdessert 

Espresso Glace 
Mit Schokoladen-Amaretto 

 

7.50 



                                                                            

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  

Suppen 

Spinat Kokossuppe 9.50 
mit Dattel Tomaten Satay 
 

Traditionelle Miso-suppe 9.50 
mit Tofu, Shiitake und Gemüse 
 

mit Yakitori-Spiessli 16.00 

Salate 

Gemischte Knackige Blattsalate 8.50 
 
Salatteller «Ambassador» 9.80 
Auswahl verschiedener Salate 
mit ihren Garnituren 
 
wahlweise mit Frenchdressing, Italian-Dressing 

oder Sesam-Dressing 

Swiss COrner 

Rösti Mit Pouiletbruststreifen 28.50 
Und Spiegelei 
 

Kalbslebergeschentzeltes 33.50 
Mit Kräutern an Rahmsauce 
Rösti 

Tatar vom Schweizer Rind 

Rindstatar mit nostrano-gurke, Kapernäpfel, 
Hollandaise-espuma und gebeiztem ei 

 

als Vorspeise 80g   21.50 
als Hauptgericht 120g   27.50 

 
Pommes Frites als Beilage 6.00 

Herkunftsbezeichnungen (falls im Gericht nicht anders erwähnt) 
 

Poulet, Kalb, Schwein, Schinken, Rohschinken, Trockenfleisch und Salami: CH, Rindfleisch: Irland/CH 
Landrauchschinken: Deutschland, Ente: Frankreich, Brot:  Röthlisberger Wabern, Schweiz 

 
Fleisch aus dem Ausland kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

Gerne erteilen wir weitere Auskünfte in Bezug auf nachhaltige Fischerei und Herkunft unserer Fische und Krustentiere. 



                                                                            

Garniert mit gemischten Salaten, Melone und Avocado 
 

Oder  
 

Pommes Frites und Gemüse   /   Oder   /   Eierbandnudeln und Gemüse 
 
 
 

Wählen Sie: 
 

Miso-Aubergine 27.00 
 

Lachstranche 31.00 
 

Gebratene Riesenkrevetten 42.50 
 

Pouletschnitzel 34.00 
 

Schweinssteak 35.00 
 

Petit Tender vom Rind 38.00 
 

Irisches RindsFilet «Black Angus» 58.00 
 

«Surf and Turf»  69.50 
Rindsfilet und Riesenkrevetten 
 

Dazu servieren wir Ihnen 
Kräuterbutter, Knoblauch-Sauerrahmsauce 

und barbeque-Sauce 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Steak, Fish & Salad 

Allergien und Inhaltsstoffe 
 

Sollten Sie an einer Unverträglichkeit leiden oder Informati-
onen über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte wünschen, 

wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

Wir beraten Sie gerne 



                                                                            

Planen Sie einen Anlass? 
Ich bin gerne für Sie da!  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ich freue mich auf Ihre Kontaktaufnahme 
 
 
 
Kristin Volkwardt 
Direktionsassistentin 
Leiterin Gastronomie 
 

031 370 99 99 / bankettbern@fhotels.ch / www.fgastro.ch 

mailto:bankettbern@fhotels.ch

