
                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Japanese Beer (33cl) 

Bières japonaises 
 

Kirin Lager Biru  5% 7.80 
 

Kirin 0.0  6.00 
 

Asahi Super Dry 5% 7.80 
 

Sapporo 4.7% 7.80 
 

«Iki Yuzu» 4.5% 7.80 
Organic beer with green tea and yuzu 
Bière organique au thé vert et Yuzu 

Japanese tea 
Thé japonais 

 

Jasmine Cha Itoen 7.70 
(Jasmine tea / thé jasmin) 
 

Sen-Cha 7.00 
(Green Tea / Thé vert) 
 

Hochi-Cha 7.70 
(smoked Green Tea / Thé vert fumé) 

Wines by the glass / vins ouverts 
 

Sparkling / mousseux 1dl 
«Cordon Or» Grand Vin Mousseux Brut 9.20 
Méthode Traditionnelle, Mauler, Neuchâtel 
 

Taishi Royal (Plum and Sparkling wine  15.00 
                            vin de Prune et Vin Mousseux)  
 

Kir Royal, Aperitivo di berna Sprizz 15.00 
 
 

White wines / Vins blancs 
Chardonnay de Genève AOC 7.00 
Les Gravines 
 

«Terre Alte» DOC  8.00 
Merlot Bianco, Feliciano Gialdi, Mendrisio 
 

«Sol Lucet Koshu» 8.40 
Koshu, Kurambon, Yamanashi/Japan 
 

Abt Hironymus VDS 9.20 
Sauvignon blanc, Weingut Klosterhof 
 
 

Rosé 
«Schafiser „OEil-de-Perdrix“ AOC  7.70  
Rebgut der Stadt Bern 

 
 

Red wines / Vins rouges 
«Bardonnex» AOC 7.00 
Gamaret, Garanoir, Cabernet, Merlot 
Domaine de Verbant, Landecy 
 

«Sommernachtstraum» Pinot Noir AOC 8.70 
Cave Papillon, Salgesch 
 

«Giornico Riserva Oro»  10.10 
Feliciano Gialdi, Mendrisio 
 



                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

  

Meat 

Chicken breast escalope (CH) 
Sweet and sour sauce 

Steamed rice 
 

26.00 

Vegetarian 

Plant Based Schnitzel 
(basis plant protein) 

Sour cream sauce 
Noodles and vegetables 

 
23.50 

Create your three-course menu 
with 

Two kinds of melons 

With port wine reduction 

Garnished with leaf salad 

And 

Marinated berries 
Vanilla ice cream 

 
surcharge 14.00 

(only starter or Dessert 7.50) 



                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Allergies 
 

Si vous avez des allergies, contactez notre équipe de service pour 
des informations spécifiques sur nos produits et ingrédients. 

Special 

Brochette de cipollata (porc, CH) 
Avec lard, ananas et poivrons 

Nouilles et sauce barbecue 
 

20.50 

Viande 

Poitrine de poulet (CH) 

Sauce aigre-douce 

Riz cuit à la vapeur 

 

26.00 

Végétarien 

Escalope « Plant BAsed » 
(base de protéines végétales) 

Sauce à la crème aigre 
Nouilles et légumes 

23.50 

 
 
 
 

23.50 

Créez un menu à trois plats 
Hors de votre assiette... 

Deux sortes de melons 

Avec réduction de vin de Porto 

Garni de salade verte 

Et 

Baies marinées 
Glace à la vanille 

 
14.00 

(Entrée ou Dessert 7.50) 



                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Salads / Salades      Soups / Potages 
 

Salad bowl 1 pers. 9.80 
Bol de salade mèlée du jardin 2 Pers. 17.00 
 

Dressings: 
Raspberry-vinegar and hazelnut-oil  
vinaigre de framboises et huile de noisette 
French-Dressing or/ou Italian-Dressing 
 
Soup of the day / Potage du jour   8.50 
Please consult our staff for details 
nos collaborateurs Seront heureux 
de vous conseiller 
 
traditionnal miso soup  8.50 
with tofu, shiitake and vegetables 
Potage Miso Traditionnel 
au tofu, shiitakés et légumes 
 

Wth Yakitori skewer  15.00 
à la brochette «Yakitori» 
 
Asparagus Cream Soup   9.80 
Soupe crémeuse aux asperges 

Classics 

Pork fillet Médaillons on Dried morels-sauce 
Noodles with herbs and vegetable garnish 

 

Médaillons de filet de porc, Sauce aux morilles séchées 
Nouilles aux fines herbes et garniture de légumes 

 

39.50 

additional sauce 
sauce supplémentaire 

3.50 

 

Swiss beef Carpaccio 
with truffle-oil and parmesan  

salad bouquet and pickled pear wedges 
 

Carpaccio de bœuf suisse 
À l’huile de truffe et copeaux de parmesan 

Garni avec un petit bouquet de salade 
Pickles de poire 

 

Starter / Entrée   19.50 
Main course / Plat principal   27.50 

 
French Fries as side dish   5.00 

Supplément de pommes frites   5.00 

Goulache 

Spicy Goulash soup with smoked paprika, beef and pork dices (CH) 
Soupe goulache au paprika fumé, viande de bœuf et porc (CH) 

 

Starter / Entrée 16.00         Main course / Plat principal 24.00 



                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 

 

 

Garnished with Leafy salads, marinated tomato slices 
And mozzarella-pearls. Meat or fish of your choice 

 

Garnies de feuilles à salade, tranches de tomate marinées et perles de 
Mozzarella. Viande ou poisson selon votre choix 

 

Smoked organic tofu slice / Tranche de tofu fumé 27.00 
 

Salmon slice / tranche de saumon 29.00 
 

Fish bites / Croustillants de poisson 38.00 
 

Tuna Médaillon / Médaillon de thon 36.00 
 

Pork steak / steak de porc 29.00 
 

Chicken escalope / escalope de poulet  30.50 
 

Fried jumbo shrimps / crevettes géantes poêlées 41.00 
 

Veal steak / steak de veau 49.50 
 

Irish beef entrecôte Black Angus 49.50 
entrecôte de bœuf Black Angus 
 

Irish Beef Fillet Black Angus / Filet de bœuf Black Angus 56.00 
 

«Surf and Turf»  60.00 
Beef fillet and Jumbo Shrimps 
Filet de boeuf et crevettes géantes 
 

Accompaniments: 
Herb butter, Garlic Sour cream Sauce and Fruit chutney 
 

De plus nous vous servons: 
Beurre Café de paris, crème acidulée à l’ail et chutney de fruits 
 
French Fries as a side dish / Supplément de pommes frites 5.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Steak, Fish & Salad 


