
                                                                            

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Japanisches Bier (33cl)   ビール 
 

Kirin Lager Biru  5% 7.80 
 

Kirin 0.0  6.00 
 

Asahi Super Dry 5% 7.80 
 

Sapporo 4.7% 7.80 
 

«Iki Yuzu» 4.5% 7.80 
Organisches Bier mit Grüntee und Yuzu 

Japanische Teesorten 

日本茶 
 

Jasmine Cha Itoen 7.70 
(Jasmintee) 
 

Sen-Cha 7.00 
(Japanischer Grüntee) 
 

Hochi-Cha 7.70 
(Geräucherter Grüntee)  

Weine im Offenausschank 
Schaumweine 1dl 
«Cordon Or» Grand Vin Mousseux Brut 9.20 
Méthode Traditionnelle, Mauler, Neuchâtel 
 

Taishi Royal (Pflaumenwein und Schaumwein) 15.00 
 

Kir Royal, Aperitivo di berna Sprizz 15.00 
 
 

Weissweine 
St. Petersinsel Chasselas AOC 6.50 
Rebgut der Stadt Bern 
 

Räuschling AOC 8.60 
Weingut Bachmann, Zürich 
 

«Il Sauvignon» DOC 9.30 
Angelo Delea, Losone 
 
 

Rosé 
«Schafiser „OEil-de-Perdrix“ AOC  7.70  
Rebgut der Stadt Bern 
 

Rotwein 

«Terre Alte» DOC 8.60 
Merlot 
Feliciano Gialdi, Mendrisio 
 

Syrah von Salgesch AOC 9.50 
Cave Papillon, Salgesch 
 

«Piz Canoir» AOC  10.00 
Weingut Bachmann, Zürich 
 
 
Eine grosse Auswahl erlesener Schweizer 
Weine finden Sie in unserer Weinkarte. 
 

Sämtliche Preisangaben Verstehen 
sich in Schweizer Franken («CHF»)  

inklusive 8.1 % MwSt. 



                                                                            

 

 

Aktuell 

Paniertes TrutenSchnitzel (Ungarn) 
Sauerrahmdip-sauce mit Knoblauch 

Süsskartoffelschnitze 
Grilltomate 

20.50 
Fisch 

Seesailbling im Olivenöl gebraten 
(ASC Island/Aquakultur) 

Mandelbutter mit Limetten 
Serviert auf Blattspinat 

Gedämpfter Reis 
 

26.00 

Vegetarisch 

Green Mountain  
Pland Based Steak 

(Basis Erbsenprotein) 

Ramennudeln mit Gemüsestreifen 
In Sojabrühe 

23.50 
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Salat & Suppen 
bunt gemischter Gartensalat  9.80 
in der Schüssel serviert für 2 Personen 17.00 
 

serviert mit Hausdressing mit Himbeeressig und Haselnussöl 
French-Dressing oder Italian-Dressing 
 
 

Tagessuppe – bitte fragen Sie  
  8.50 
unsere Servicemitarbeitenden 
 
Traditionelle Miso-suppe  8.50 
mit Tofu, Shiitake und Gemüse 
mit Yakitori-Spiessli   15.00 
 
Aromatische Curry-Kokosnusssuppe  9.80
  

Herkunftsbezeichnungen (falls im Gericht nicht anders erwähnt) 
 
Poulet, Kalb, Schwein, Schinken, Rohschinken, Trockenfleisch und Salami: CH, 
Rindfleisch: Irland  
Geräucherte Trutenbrust, Landrauchschinken: Deutschland,  
Yakiniku Rindfleisch: Paraguay/Uruguay/Argentinien 
Ente: FRankreich 
 
Fleisch aus dem Ausland kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leis-
tungsförderern erzeugt worden sein.  
Gerne erteilen wir weitere Auskünfte in Bezug auf nachhaltige Fischerei und Herkunft unserer 
Fische und Krustentiere. 

Allergien und Inhaltsstoffe 
 

Sollten Sie an einer Unverträglichkeit leiden oder Informati-
onen über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte wünschen, 

wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

Wir beraten Sie gerne 

Carpaccio vom Schweizer Rind 
 

Mit Trüffelöl und Parmesanspänen 
Kleines salatbouquet 

und eingemachte birnenschnitze 
 

als Vorspeise   19.50 
als Hauptgericht   27.50 

 

Pommes Frites als Beilage 5.00 



                                                                            

 

Garniert mit buntem Blattsalat, marinierten Tomatenscheiben 
und mozzarella-Perlen 

 

Fleisch oder Fisch nach Wahl: 
 

Tranche vom geräucherten Tofu 27.00 
(Naturprodukt Frutigen) 
 

Lachstranche 29.00 
 

Fischknusperli (Fischzucht Rubigenhof)  38.00 
 

Médaillons vom Thunfisch 36.00 
 

Schweinssteak 29.00 
 

Pouletschnitzel  30.50 
 

Gebratene Riesenkrevetten 41.00 
 

Kalbssteak 49.50 
 

Irisches Rinds-Entrecôte Black Angus  49.50 
 

Irisches Rindsfilet Black Angus 56.00 
 

«Surf and Turf»  60.00 
Rindsfilet und Riesenkrevetten 
 

Dazu servieren wir Ihnen 
Kräuterbutter, Knoblauch-Sauerrahmsauce 

und Früchte-Chutney 
 
Pommes Frites als Beilage 5.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Steak, Fish & Salad 


