
                                                                            
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weine im Offenausschank 
 

Schaumweine 1dl 
«Charme» Spumante del Ticino Brut DOC 8.50 
Angelo Delea, Losone 
 

Taishi Royal (Pflaumenwein und Schaumwein) 15.00 
 

Kir Royal, Aperol Sprizz 15.00 
 
 

Weissweine 
St. Petersinsel Chasselas AOC 5.90 
Rebgut der Stadt BErn 
 

«Mon Blanc» AOC 7.00 
Lafnetschg, Risling x Rylvaner, pinot Gris 
Cave Papillon, Salgesch 
 

«Sol Lucet Koshu»  8.10 
Koshu Kurambon, Yamanashi/Japan 
 

«Il Sauvignon» DOC 8.70 
Angolo Delea, Losone 
 
 

Rosé 
Oeil de Perdrix, Cave Papillon, Salgesch 8.50 
Rebgut der Stadt bern  
 
 

Rotweine 
«Bardonnex» AOC 6.00 
Gamaret, Garanoir, Cabernet, Merlot 
Domaine de Verbant, Landecy 
 

«Terre Alte» DOC 7.70 
Merlot 
Feliciano Gialdi, Mendrisio 
 

Cornalin AOC 9.90 
Cave Papillon, Salgesch 
 

Eine grosse Auswahl erlesener Schweizer 
Weine finden Sie in unserer Weinkarte. 

Japanisches Bier (33cl)   ビール 
 

Kirin Lager Biru  5% 7.50 
 

Asahi Super Dry 5% 7.50 
 

Sapporo 4.7% 7.50 
 

„Iki Yuzu“ 4.5% 7.50 
Organisches Bier mit Grüntee und Yuzu 

Japanische Teesorten 

日本茶 
 

Jasmine Cha Itoen 6.50 
(Jasmintee) 
 

Sen-Cha 6.80 
(Japanischer Grüntee) 
 

Hochi-Cha 7.50 
(Geräucherter Grüntee)  



                                                                            
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Suppen 
 

Tagessuppe – bitte fragen Sie 8.50 
unsere Servicemitarbeitenden 
 
Traditionelle Miso-suppe 8.50 
mit Tofu, Shitake und Gemüse 
 
Aromatische Curry-Kokosnusssuppe 9.80 
 
Soba-Nudelsuppe 12.50 
Japanische Soja-Brühe mit Buchweizennudeln 

Herkunftsbezeichnungen (falls im Gericht nicht anders erwähnt) 
 
Poulet, Kalb, Schwein, Schinken, Rohschinken, Trockenfleisch und Salami: CH, Yakiniku: Paraguay/Uruguay 
Geräucherte Trutenbrust, Landrauchschinken: Deutschland, Ente: Ungarn/Frankreich, Rindfleisch: Irland 
 
Fleisch aus dem Ausland kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförde-
rern erzeugt worden sein.  
Gerne erteilen wir weitere Auskünfte in Bezug auf nachhaltige Fischerei und Herkunft unserer Fische und 
Krustentiere. 



                                                                            
 

Garniert mit buntem Blattsalat, marinierten Tomatenscheiben 
und mozzarella-Perlen 

 

Fleisch oder Fisch nach Wahl: 
 

Tranche vom geräucherten Tofu 27.00 
(Naturprodukt Frutigen) 
 

Lachstranche 29.00 
 

Eglifilets im Backteig frittiert  32.00 
 
Médaillons vom Thunfisch 36.00 
 

Schweinssteak 29.00 
 

Pouletschnitzel  30.50 
 
Gebratene Riesenkrevetten 41.00 
 

Kalbssteak 49.50 
 

Irisches Rinds-Entrecôte Black Angus  49.50 
 

Irisches Rindsfilet Black Angus 56.00 
 

«Surf and Turf»  60.00 
Rindsfilet und Riesenkrevetten 
 

Dazu servieren wir Ihnen 
Kräuterbutter, Knoblauch-Sauerrahmsauce 

und Früchte-Chutney 
 
 
Pommes Frites als Beilage 5.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

«Don» bezieht sich auf eine Schüssel voller heissem, 
gedämpftem Reis. 

Vorangestellt wird der Begriff der entsprechenden Auflage. 
 
Tofu-Don 27.50 
Geräucherter Tofu mit Gemüsestreifen 
und Shitake Pilzen 
 

Tori-Don 30.50 
Asiatisch marinierte Pouletbrust-Streifen 
und Sojabohnen 
 

Kakuni-Don 32.00 
Japanisch marinierter Schweinebauch 
In Sojasauce mit Zitronengras geschmort 
 

Gyu-Don 40.00 
Feine Scheiben vom Rindsentrecôte 
mariniert mit Yakiniku-sauce 
Verfeinert mit frischem geriebenem Ingwer 
 

Maguro-Don 38.00 
Kurz gebratene Thunfischwürfel 
an Ponzo-Sauce 
 

Ebi Sake-Don 41.50 
Mit Riesenkrevetten und Lachswürfeln 
Gebraten mit Sake und Takuan 

Steak, Fish & Salad 



                                                                            
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Carpaccio vom Schweizer Rind 
 

Mit Trüffelöl und Parmesanspänen 
Kleines salatbouquet 

und eingemachte birnenschnitze 
 

als Vorspeise   19.50 
als Hauptgericht   27.50 

 
 

Pommes Frites als Beilage   5.00 

Chirashi Sushi 
 

Die ursprüngliche Art, Sushi zu geniessen.  
Chirashi Sushi (Streu–Sushi) ist eine Sushi Art, bei der die geschnittenen 

Zutaten lose über den Reis gegeben werden.  
 

Serviert mit mariniertem Ingwer, Sojasauce 
und Wasabi 

 

als Vorspeise   18.00   /   Als Hauptgericht   30.00 



                                                                            
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Unser Spezial-Sandwich 
 

Gebratene Tranchen vom Kakuni 
(japanisch marinierter Schweinebauch) 

Serviert mit einer kleinen Salatgarnitur 
 

16.50 

Duett von Thunfisch und Lachs 
 

Fein geschnittenes Lachs-Sashimi mariniert mit Limetten und Zitronengras 
rassig abgeschmecktes Tatar vom Thunfisch 

Serviert mit Sojaperlen, Edamame und Chips vom Ingwerbrot 
 

als Vorspeise 21.00 
Als Hauptgericht 39.50 

 

Allergien und Inhaltsstoffe 
 

Sollten Sie an einer Unverträglichkeit leiden oder Informationen 
über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte wünschen, wenden Sie sich 

bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

Wir beraten Sie gerne 



                                                                            
 

Planen Sie einen Anlass? 
Ich bin gerne für Sie da!  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ich freue mich auf Ihre Kontaktaufnahme 
 
 
 
 
Ihre Bujare Hoxha 
Seminar- und Bankettleiterin 
 

031 370 99 99 / bankettbern@fhotels.ch / www.fgastro.ch 

mailto:bankettbern@fhotels.ch

