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WEINE IM OFFENAUSSCHANK

SCHAUMWEINE
«CHARME>» SPUMANTE DEL TICINO BRUT DOC
ANGELO DELEA, LOSONE

TAISHI ROYAL (PFLAUMENWEIN UND SCHAUMWEIN)
KIR ROYAL, APEROL SPRIZZ

WEISSWEINE
ST. PETERSINSEL CHASSELAS AOC
REBGUT DER STADT BERN

«MON BLANC>» AOC
LAFNETSCHG, RISLING X RYLVANER, PINOT GRIS
CAVE PAPILLON, SALGESCH

«SOL LUCET KOSHU»
KOSHU KURAMBON, Y AMANASHI/JAPAN

«IL SAUVIGNON>» DOC
ANGOLO DELEA, LOSONE

ROSE
OEIL DE PERDRIX, CAVE PAPILLON, SALGESCH
REBGUT DER STADT BERN

ROTWEINE

«BARDONNEX>» AOC

GAMARET, GARANOIR, CABERNET, MERLOT
DOMAINE DE YERBANT, LANDECY

«TERRE ALTE» DOC
MERLOT
FELICIANO GIALDI, MENDRISIO

CORNALIN AOC
CAVE PAPILLON, SALGESCH

DL
8.50

15.00
15.00

5.90

7.00

8.10

8.70

8.50

6.00

7.70

9.90

SAKE i

15.0 YOL. %
SHO CHIKU BA|, JUNMAI SAKE

15.0 YOL.%
CHIKURIN JUNMAI DAIGINJO
.0 YOL.%
KUBOTA JUNMAI DAIGINJO 15
16.0 YOL.%

ROKKON SAPHIRE JUNMAI GINJO

10CL

10CL

10CL

10CL

9.00

12.00

16.50

18.00

ORGANISCHES BIER MIT GRUNTEE UND YUZU

(GERAUCHERTER GRUNTEE)

- JAPANISCHE TEESORTEN
JAPANISCHES BIER (33cL) E—/V H A%
KIRIN LAGER BIRU 5% 730 JASMINE CHA ITOEN 6.50
ASAHI SUPER DRY 5% 7.50 (GASMINTEE)
SEN-CHA 6.80
SAPPORO ks 7.50 (JAPANISCHER GRUNTEE)
o, dox 130 HOCHI-CHA 7.50

SUSHI A DISCRETION
DIENSTAG BIS FREITAG YON 12.00 - 14.00H
TRADITIONELLE MISO-SUPPE UND SUSHI SO VIEL SIE MOGEN
-2-FR. 42.00 PRO PERSON
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SUPPEN

TAGESSUPPE - BITTE FRAGEN SIE 8.50
UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN

BLATTSALAT

T
BUNT GEMISCHTER GARTENSALA

N

TRADITIONELLE MISO-SUPPE 8.50
MIT TOFU, SHITAKE UND GEMUSE

o]

ND HASELNUSS
T HAUSDRESSING T HIMBEERESSIG v

SERVIERT

- SSING
FRENCH—DRESSING ODER ITALIAN DRE

AROMATISCHE CURRY-KOKOSNUSSSUPPE

9.80
SOBA-NUDELSUPPE 12.50
SALATE JAPANISCHE SOJA-BRUHE MIT BUCHWEIZENNUDELN
JAPANlSCHE .50
JAPANISCHER SALAT MIT WAKAME 16.00
SCHEN
AKITORI-SPIES
JAPANISCHER SALAT MT 4 19.50

JAPANISCHE VORSPElSEN—VARIATION
E
JAPANISCHER SALAT MIT WAKAM

FOS)
UND KURZ GEBRATENEM THUNFISCH (

WAKAME-SALAT MT SURIM, TATAKI YOM Elct:\l:éN
KLEINE MISO-SUPPE UND YAKITORI-SPIES

SERVIERT MT SESAM—DRESSING

19.50

HERKUNFTSBEZEICHNUNGEN (FALLS IM GERICHT NICHT ANDERS ERWAHNT)

POULET, KALB, SCHWEIN, SCHINKEN, ROHSCHINKEN, TROCKENFLEISCH UND SALAMI: CH, YAKINIKU: PARAGUAY/URUGUAY
GERAUCHERTE TRUTENBRUST, LANDRAUCHSCHINKEN: DEUTSCHLAND, ENTE: UNGARN/FRANKREICH, RINDFLEISCH: IRLAND

FLEISCH AUS DEM AUSLAND KANN MIT HORMONEN, ANTIBIOTIKA UND/ODER ANDEREN ANTIMKROBIELLEN LEISTUNGSFORDE-
RERN ERZEUGT WORDEN SEIN.

GERNE ERTEILEN WIR WEITERE AUSKUNFTE IN BEZUG AUF NACHHALTIGE FISCHEREI UND HERKUNFT UNSERER FISCHE UND
KRUSTENTIERE.




&
o™ % Sq,

M

@,
-safe.c

o0 CL &

it PAVILLON

ponBURI KV 7Y

STEAK, FISH & SALAD

«DON» BEZIEHT SICH AUF EINE SCHUSSEL VOLLER HEISSEM,

GEDAMPFTEM REIS.

VORANGESTELLT WIRD DER BEGRIFF DER ENTSPRECHENDEN AUFLAGE.

TOFU-DON
GERAUCHERTER TOFU MIT GEMUSESTREIFEN
UND SHITAKE PILZEN

TORI-DON
ASIATISCH MARINIERTE POULETBRUST-STREIFEN
UND SOJABOHNEN

KAKUNI-DON
JAPANISCH MARINIERTER SCHWEINEBAUCH
IN SOJASAUCE MIT ZITRONENGRAS GESCHMORT

GYU-DON

FEINE SCHEIBEN YOM RINDSENTRECOTE
MARINIERT MIT ¥ AKINIKU-SAUCE

VERFEINERT MIT FRISCHEM GERIEBENEM INGWER

MAGURO-DON
KURZ GEBRATENE THUNFISCHWURFEL
AN PONZO-SAUCE

EBl SAKE-DON
MIT RIESENKREVETTEN UND LACHSWURFELN
GEBRATEN MIT SAKE UND TAKUAN

27.50

30.50

32.00

40.00

38.00

41.50

GARNIERT MIT BUNTEM BLATTSALAT, MARINIERTEN TOMATENSCHEIBEN
UND MOZZARELLA-PERLEN

FLEISCH ODER FISCH NACH WAHL:

TRANCHE YOM GERAUCHERTEN TOFU & 27.00
(NATURPRODUKT FRUTIGEN) (B S

LACHSTRANCHE 29.00
EGLIFILETS IM BACKTEIG FRITTIERT 32.00
MEDAILLONS YOM THUNFISCH 36.00
SCHWEINSSTEAK 29.00
POULETSCHNITZEL 30.50
GEBRATENE RIESENKREVETTEN 41.00
KALBSSTEAK 49.50
IRISCHES RINDS-ENTRECOTE BLACK ANGUS 49.50
IRISCHES RINDSFILET BLACK ANGUS 56.00
«SURF AND TURF» 60.00

RINDSFILET UND RIESENKREVETTEN
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN

KRAUTERBUTTER, KNOBLAUCH-SAUERRAHMSAUCE
UND FRUCHTE-CHUTNEY

POMMES FRITES ALS BEILAGE 5.00
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CHIRASHI SUSHI

DIE URSPRUNGLICHE ART, SUSHI ZU GENIESSEN.
CHIRASHI SUSHI (STREU-SUSHI) IST EINE SUSHI ART, BEI DER DIE GESCHNITTENEN
ZUTATEN LOSE UBER DEN REIS GEGEBEN WERDEN.

SERVIERT MIT MARINIERTEM INGWER, SOJASAUCE
UND WASABI

ALS YORSPEISE 18.00 / ALS HAUPTGERICHT 30.00

TEMPURA

HWE RIESENKREVETTEN UND GEMUSE
om0 e ALS VORSPEISE (JE 3 sSTUCK) 19.00

MIT TRUFFELOL UND PARMESANSPANEN ALS HAUPTGERICHT (JE 5 STUCK) 31.00
KLEINES SALATBOUQUET
UND EINGEMACHTE BIRNENSCHNITZE

AME-SALAT
ALS VORSPEISE 19.50 RIESENKREVETTEN MT KLENEM WAK

A RAUPTGERICHT 2720 ALS VORSPEISE (6 STl'.')C.I'() 23.00
ALS HAUPTGERICHT (10 sTUCK) 34.00

POMMES FRITES ALS BEILAGE 5.00
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EMPFEHLUNGEN

DUETT YON THUNFISCH UND LACHS

JAPANISCHE UDON-NUDELN
FEIN GESCHNITTENES LACHS-SASHIMI MARINIERT MIT LIMETTEN UND ZITRONENGRAS

RASSIG ABGESCHMECKTES TATAR YOM THUNFISCH

U GEMUSE
SERVIERT IN SOJA-BRUHE MIT SHITAKE UND

ALS YORSPEISE 21.00

25.00
— \WT TERIYAKI YON DER POULETBRU;’\;; s
CRVIERT IN SOJA-BRUHE MT SHITAKE UN
S
29.00
KLASSIKER

TAGLIATELLE MIT RAUCHLACHS UND KEFEN
AN EINER LEICHTEN CREMESAUCE

UNSER SPEZIAL-SANDWICH
26.00

GEBRATENE TRANCHEN YOM KAKUNI
(JAPANISCH MARINIERTER SCHWEINEBAUCH)

i SERVIERT MIT EINER KLEINEN SALATGARNITUR
MEDAILLONS vom SCHWEINSFILET

16.50
KSR/J};JCE VON GETROCKNETEN MORCHELN
UTERNUDELN UND GEMUSEGARNITUR

39.50

ALLERGIEN UND INHALTSSTOFFE

SOLLTEN SIE AN EINER UNVERTRAGLICHKEIT LEIDEN ODER INFORMATIONEN
UBER DIE INHALTSSTOFFE UNSERER GERICHTE WUNSCHEN, WENDEN SIE SICH
BITTE AN UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN.

WIR BERATEN SIE GERNE
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PLANEN SIE EINEN ANLASS?
ICH BIN GERNE FUR SIE DA!

.
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ICH FREUE MICH AUF THRE KONTAKTAUFNAHME

Fhoh

IHRE BUJARE HOXHA
SEMINAR- UND BANKETTLEITERIN

031370 99 99 / BANKETTBERN@FHOTELS.CH /7 WWW.FGASTRO.CH


mailto:bankettbern@fhotels.ch

