
                                                                                                                                                                                
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schweizer Weine im Offenausschank 
 

Schaumweine 1dl 
«Charme» Spumante del Ticino Brut DOC 8.50 
Angelo Delea, Losone 
 
 

Taishi Royal (Pflaumenwein und Schaumwein) 15.00 
 

Kir Royal, Aperol Sprizz 15.00 
 
 

Weissweine 
Chasselas 5.50 
Vignoble du Crêt, Choully 
 

Chardonnay AOC 7.50 
Cave Papillon, Salgesch 
 

“Sol Lucet Koshu”  8.10 
Koshu Kurambon, Yamanashi/Japan 
 

”Terre Alte” DOC  Merlot bianco 9.00 
Feliciano gialdi, mendrisio 
 
 

Rosé 
Oeil de Perdrix, Cave Papillon, Salgesch 8.50 
 
 

Rotweine 
„Le Secret“ Vin de Pays Suisse 5.00 
Bataillard 
 

Dôle von Salgesch 7.20 
Cave Papillon, Salgesch 
 

„Giornico Riserva Oro“ Merlot DOC 9.50 
Feliciano gialdi, mendrisio 
  
 

Sake     お酒 
 

Sho Chiku Bai, Junmai Sake 15.0 Vol. % 10cl 9.00 
 

Chikurin Junmai Daiginjo 15.0 Vol.% 10CL 12.00 
 

Kubota Junmai Daiginjo 15.0 Vol.% 10cl 16.50 
 

Rokkon Saphire Junmai Ginjo 16.0 Vol.% 10cl 18.00 

Bier     ビール 
 

Kirin Lager Biru  5% 33cl 7.50 
 

Asahi Super Dry 5% 33cl 7.50 
 

Sapporo 4.7% 33cl 7.50 
 

„Iki Yuzu“ 4.5% 33cl 7.50 
Organisches Bier 
mit Grüntee und Yuzu 

Japanische Teesorten 

日本茶 
 

Jasmine Cha Itoen 6.50 
(Jasmintee) 
 

Sen-Cha 6.80 
(Japanischer Grüntee) 
 

Hochi-Cha 7.50 
(Geräucherter Grüntee)  

Must try! 

Must try! 



                                                                                                                                                                                
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Heute 

Schweinsgeschnetzeltes 
mit Ananaswürfeln und Peppadews 

Kokos-Currysauce 
Gedämpfter Reis 

 
18.50 (Take Away 14.50) 

Fleisch 

Pouletbrust an Teriyakisauce 
serviert auf gebratenem Chinakohl 

mit Orangenfilets 
gedämpfter Reis 

 
24.50 (Take Away 20.50) 

Fisch 

Filet vom Buntbarsch (ASC China Aquakultur) 
Weissweinsauce mit Safran 

Stampfkartoffeln und Marktgemüse 
 

24.50 (Take Away 20.50) 

Vegetarisch 

Beyond Burger 
(Gemüseburger auf Erbsenbasis) 

Bratkartoffeln 
Takuan und Sojabohnen 

Sauerrahmsauce 
 

22.00 (Take Away 18.00) 

Machen Sie Ihr Hauptgericht mit einem… 

Cole slaw Salat mit Landrauchschinken 
 

Und einem 

Hausgemachten Brownie 
Mit Früchten und Mango-Sorbet 

 

…zum Dreigänger 

Aufpreis 12.00 
(Nur Vorspeise oder Dessert 7.00) 



                                                                                                                                                                                
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
Tagliatelle mit Rauchlachs und Kefen 

An einer leichten Cremesauce  
 

26.00 

Folgen Sie uns auf: 

 

Instagram 
@ambassadorbern 

 
  

 

Facebook 
@HotelAmbassadorBern 

 

 
Médaillons vom Schweinsfilet 

Sauce von getrockneten Morcheln 
Kräuternudeln und Gemüsegarnitur 

 
39.50 

 
Kalte Maiscremesuppe 

mit Popcorn 
 

9.80 
 

mit 3 gebratenen Riesenkrevetten 
16.50 

Unser Spezial-Sandwich 

Gebratene Tranchen vom Kakuni 
(japanisch marinierter Schweinebauch) 

Serviert mit einer kleinen Salatgarnitur 
 

16.50 



                                                                                                                                                                                
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Suppen 
 

Tagessuppe – bitte fragen Sie 8.50 
unsere Servicemitarbeitenden 
 
Aromatische Curry-Kokosnusssuppe 9.80 

Herkunftsbezeichnungen (falls im Gericht nicht anders erwähnt) 
 
Poulet, Kalb, Schwein, Schinken, Rohschinken, Trockenfleisch und Salami: CH, Yakiniku: Paraguay/Uruguay 
Geräucherte Trutenbrust, Landrauchschinken: Deutschland, Ente: Ungarn, Rindfleisch: Irland 
 
Fleisch aus dem Ausland kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsför-
derern erzeugt worden sein.  
Gerne erteilen wir weitere Auskünfte in Bezug auf nachhaltige Fischerei und Herkunft unserer Fische 
und Krustentiere. 

Allergien und Inhaltsstoffe 
 

Sollten Sie an einer Unverträglichkeit leiden oder Informationen 
über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte wünschen, wenden Sie sich 

bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

Wir beraten Sie gerne 



                                                                                                                                                                                
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

Der Wortteil «Don» bezieht sich auf eine Schüssel voller heissem, gedämpftem Reis. 
Vorangestellt wird der Begriff der entsprechenden Auflage. 

 

Tofu-Don 27.50 
Geräucherter Tofu mit Gemüsestreifen und Shitake Pilzen 
 
Tori-Don 30.50 
Asiatisch marinierte Streifen von der Pouletbrust 
und Sojabohnen 
 
Kakuni-Don 32.00 
Japanisch marinierter Schweinebauch 
In Sojasauce mit Zitronengras geschmort 
 
Gyu-Don 40.00 
Feine Scheiben vom Rindsentrecôte mariniert mit Yakinikusauce 
Verfeinert mit frischem geriebenem Ingwer 
 
Maguro-Don 38.00 
Kurz gebratene Thunfischwürfel 
an Ponzo-Sauce 
 
Ebi Sake-Don 41.50 
Mit Riesenkrevetten und Lachswürfeln 
Gebraten mit Sake und Takuan 



                                                                                                                                                                                
 

Steak, Fish & Salad 
 

Garniert mit buntem Blattsalat, marinierten Tomatenscheiben und mozzarella-Perlen 
 

Fleisch oder Fisch nach Wahl: 
 

Tranche vom geräucherten Tofu (Naturprodukt Frutigen) 27.00 
 

Lachstranche 29.00 
 

Eglifilets im Backteig frittiert  32.00 
 

Médaillons vom Thunfisch 36.00 
 

Schweinssteak 29.00 
 

Pouletschnitzel  30.50 
 

Gebratene Riesenkrevetten 41.00 
 

Kalbssteak  49.50 
 

Irisches Rinds-Entrecôte Black Angus  49.50 
 

Irisches Rindsfilet Black Angus 56.00 
 

Rindsfilet und Riesenkrevetten «Surf and Turf» 60.00 
 

Dazu servieren wir Ihnen 
Kräuterbutter, Knoblauch-Sauerrahmsauce und Früchte-Chutney 

 
Pommes Frites als Beilage 5.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



                                                                                                                                                                                
 

 

 

Nachhaltiger Fischfang 
 
Bei unseren Fischen und Krustentieren stehen, gerade bei rohen Produkten, Qualität und Frische im Vordergrund. Neben diesen beiden Fakto-
ren ist uns aber eines besonders wichtig: Eine möglichst umweltverträgliche und nachhaltige Fischerei. Aus diesem Grunde verwenden wir, wo 
immer möglich, Fische aus Zucht oder nachhaltiger Fischerei. Bedrohte Fischarten haben wir von unserer Karte verbannt. Aus diesem Grunde 
verzichten wir beispielsweise darauf, Ihnen den beliebten Aal „Unagi“ zu servieren. Ebenfalls verzichten wir auf Produkte, die aus Tiefsee-
Fischerei stammen. Die Tiefseefischerei zerstört die Lebensräume der Tiere und Fische reproduzieren sich in grossen Tiefen nur sehr langsam. 
 
Die allermeisten Produkte in unserem Angebot sind durch „Friend of the Sea (FOS)“ zertifiziert. Des Weiteren berücksichtigen wir Produkte mit 
den Labels: „Marine Stewardship Council (MSC)“, „Label Rouge“ und „Loch Duart“. Fische und Krustentiere, welche mit diesen Labels zertifiziert 
sind, unterliegen strengen Kontrollen in Bezug auf Fangmethoden, Regulierung und Beifang bei Wildfangfischen. Bei Zuchtfischen wird streng 
auf Fütterung, artgerechte Haltung und Besatzdichte geachtet. 
 
Mit dieser Philosophie hoffen wir, unseren Gästen erstklassige Produkte zu fairen Preisen, aber insbesondere zu fairen Bedingungen anbieten 
zu können. Und dies auch noch in 50 Jahren. 
 
Guten Appetit 
 

 
 
Rosmarie Straubhaar Thomas Kübli 
Küchenchefin Direktor 
 
 

http://www.google.ch/imgres?imgurl=http://www.bayshore.ch/images/fish4future_2008_CMYK_pos.png&imgrefurl=http://www.bayshore.ch/fish4future/index_en.htm&usg=__Ywjlpa_yYxz4T09HYZvR4thKXS8=&h=430&w=430&sz=73&hl=de&start=1&zoom=1&um=1&itbs=1&tbnid=aPh4sWfyT9s5YM:&tbnh=126&tbnw=126&prev=/images?q%3Dfish4future%26um%3D1%26hl%3Dde%26sa%3DN%26tbs%3Disch:1

