
 
 

Japanische Entdeckungsreise 
日本旅行 

 
Zum Einsteigen 

Japanische Vorspeisenvariation mit einer Kleinen Miso-Suppe, 
blattsalaten mit Surimi, Yakitori-Spiesschen 

Und Tataki vom Rind 
 
 
 

Zwei Vorspeisen nach Wahl 
„Soba-Nudelsuppe“ - Soja-Brühe 

mit Buchweizennudeln 
 

Sashimi-Variation 
 

Maki Sushi-Rolle (6 Stk) mit Thunfisch (Fos) 
 

Maki Sushi-Rolle (6 Stk) mit Avocado 
 

„Tempura“ (2 Stk Krevetten und 3 Stk Gemüse) 
 
 
 

Ein Gericht vom Teppan-Grill nach Wahl 
Gebratene Riesenkrevetten (FOS) flambiert mit Brandy 

 
Auswahl von marktfrischem Fisch an Zitronen-Sojasauce 

 
Kingfish (FOS) vom Teppan-Herd an würziger Zitronen-Sojasauce, Shitake und 

Champignons 
 

Würfel von Japanischem Tofu „Teppanyaki“ mit Soja, Ingwer, Chili und Knoblauch 
 

Aargauer Poulardenbrust Mit Birne, Sesam und choya-Likör 
 

Teriyaki von der Entenbrust mit Orangen und Sesam, flambiert mit Grand-Marnier 
 

„Yakiniku“ gebratene Streifen vom Rinds-Entrecôte mit Soja und Mirin mariniert 
 

Entrecôte „Japanische Art“ 
 
 
 

Dessert 
Japanische Dessert-Variation 

 
Fr. 98.00 

  



 
 

Wir empfehlen 
勧告 

 

Gyuniku Sushi Taruto 
Sushi-türmchen mit Rindfleisch-Tatar (Paraguay) und Avocado 

Parfümiert mit frischem Ingwer und japanischem Whisky 
Garniert mit Wasabischaum und Blattsalaten mit Wakame 

Takuan Sojabohnen und Yuzu-Perlen 
Noriblätter im Tempura-Teig frittiert 

 
Als Vorspeise fr. 22.00 

Als Hauptspeise fr. 39.00 
 
 

Scampi-schwänze mit Butter, asiatischem Knoblauch 
und Limette gebraten 

Flambiert mit Sake 
Gedämpfter Reis 

Pak Choi und Knoblauchchips 
 

Als Vorspeise Fr. 32.00 
Als Hauptspeise Fr. 59.00 

 
 

Buta no Kakuni  
Japanisch geschmorter Schweinebauch 

Hausgemachte Teigtaschen mit einem Hauch Chili 
Gefüllt mit Lauch-Kefir Mousseline 

 
Fr. 38.50 

 
 

Kalbs Cordon Bleu mit Rohschinken 
Champignons und Shitake Pilzen 

Serviert mit Bärlauch-Risotto 
Gemüsegarnitur 

 
Fr. 48.50 

 
 


